EDGAR

KAASBAR

menu

kleine gerechten

focaccia met buffelmozzarella

.. . .. . 15
olijven / rode ui / rozemarijn / artisjok
focaccia met feta B
basilicumpesto / zoete ui / tijm
loaded hummus 3
kerstomaat / aubergine / linzen / feta
kaaskroket 65
belegen kaas / citroen ’
burrata B
snoeptomaatjes / rode ui / verse kruiden
feta brulée
geroosterde puntpaprika / feta / nacho 9,5
chips
dessert
rijstpap brulée 6
panna cotta met gemarineerde 75
aardbeien ’
espresso martini 12

sharing menu (2p)

3 kleine gerechten

kaaskroket,
feta brulée &
focaccia met buffelmozzarella 35 pp

2 grote gerechten

1 kaasplank naar keuze &
1 warme kaas naar keuze

grote gerechten

kaasplanken
o fris
zachte kazen met fluwele texturen

biertip: saison dupont
wijntip: scaia bianco (it)

o fundament
opbouwend van zachte naar sterke
smaken

biertip: geuze mariage parfait
wijntip: oltre bianco (it)

@ kaas - & charcuterieplank
fiftyfifty kaas & charcuterie
biertip: lupulus

wijntip: roccamora (it)

we serveren alle planken met baguette, fruit &
noten. Liever een slaatje? Vraag ernaar!
warme kaas in de oven

e Vijgen / noten

o pesto/ spek

e witte wijn / provencaalse kruiden

e appeltjes / honing / zwarte peper

o frambozen / honing / balsamico /

walnoten

biertip: papegaei
wijntip: roccamora (it)

we serveren alle warme kazen met een slaatje &
baguette

raclette (vanaf 2 personen)

e morbier - jura / cremeux
o frans - savoie / traditioneel

edgar’s kaasfondue
(vanaf 2 personen)
biertip: saison dupont

wijntip wit: fonte (it)
wijntip rood: LAG rouge (fr)

we serveren raclette & fondue met salade, krieltjes, baguette &

een charcuterieschotel

(extra porties worden voor een kleine meerprijs aangerekend)

meer info over allergieén kan u aan de toog raadplegen

22,5

20

28 pp

28 pp



